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Nicht nur das Wissen und die sorgfaltige Arbeit des Weinbauers, auch hochwertige
Ausristungen spielen im Prozess der Traubenverarbeitung eine wichtige Rolle.

Die Edelstahlbehdlter sichern in allen Phasen der Vinifikation (Mazeration, Garung,

Schonung, Reifung, Kldrung) eine einfache Handhabung und ermdglichen eine ge-

zielte Behandlung des Weins:

» glatte Oberflachen erméglichen die Einhaltung von hohen Hygienestandards

» moglich ist die gezielte Reifung des Weins unter kontrollierter Sauerstoffzufuhr

» die Frische von gelagertem Wein bleibt lange erhalten und ohne unerwiinschten
Beigeschmack
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GARBEHALTER T ERgToupIbE

Die Mazeration ist bei der Herstellung von Qualitatsweinen ein wichtiger und gleich-
zeitig auch ein heikler Prozess. Um die Mazeration kontrolliert steuern zu kénnen, be-
notigt man viel Wissen und Erfahrung. Nur wenn die Mazeration richtig durchgefiihrt
wird, bekommt der Wein seinen individuellen Charakter.

Die Mazeration ist abhangig von der Charakteristik und Qualitat der Traube sowie
der Entscheidung des Winzers, welchen Stil er dem spéteren Wein verleihen méchte.

Winzer, die diesen komplexen Prozess nicht dem Zufall Giberlassen wollen, kdnnen
modern ausgestattete Garbehalter verwenden.
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